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Buffet Royale
65€00 TTC par personne

LA SIGNATURE DE VOS

Le Nappage Tissus, Les Serviettes Tissus, la Vaisselle, la Verrerie, la Coutellerie
Le Matériel de Réchauffe, Le Personnel vacation de 8 heure. Kit Tendue Napper

Votre Cocktail
(Euf de Caille Revisité sur Pic, Mini Choux Nigois
Balancelle de Concombre et Saumon, Pince Radis Blanc Mousse Betterave
Pic Tomate Mozzarella, Pic Beeuf Saté, Pic Volaille Curry Tomate Séchées
Sablé Cantadou Ananas, Moelleux Vert Goutte de Poivrons
St Jacques Réties et Fondue de Poireaux, Verrine Guacamole Tartare de Tomate

Verrine de Betterave et Mousse Légere
(10 piéces a Choisir)

Soupe Champenoise, Punch Planteur
Jus orange et Jus de pomme

Votre Buffet Prestige
Salade Composée, Salade de Crevettes, Salade Piémontaise, Salade Vénitienne,
Salade Tomates / Concombres

Terrine de Campagne et Saumon Bellevue

Nos Charcuteries
Rosette, Saucisson a I’Ail, Jambon Blanc, Paté en Croiite, Chorizo

Nos Viandes Froides
Réti de Beeuf en Gelée, Noix de Veau Farci aux Bolets, Pilon de Poulet Roti au Thym
Les viandes froides peuvent étre remplacer un plat chaud avec garniture 15€ par personne

La Ronde des Fromages
Brie de Meaux, Chevre, Saint Nectaire, Tome, Saint Paulin, Camembert
Beurre

Dessert Maison
Saveur Passion 30%, Trois Chocolats 40%, Framboisier Pistache 30%

En supplément
Piece Montée Maison 2€50 le chou
Minimum 120 choux

Café / Pains

Vos Boissons pour le Repas
Eau Plate et Pétillante
Vin Blanc Chardonay et Vin Rouge Bordeaux Supérieur
Pas de Boissons Gazeuse
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